
Accords mets et vins

Idéal pour les desserts et les plats sucré/salé

Détails Caractéristiques
Cépage : 60% chardonnay, 40% pinot noir
Vendange : Manuelles
Vinification : En petit volume avec fermentation alcoolique
Elevage : Remuage manuel et mécanique et en cave pendant 3 ans minimum

Dégustation
Robe : Saumonée et fines bulles
Nez : Arôme de fraise mûre et de framboise
Bouche : Equilibré, dominée par la fraise la framboise, le 
pamplemousse rose et quelques notes de citron
Garde : 10 ans
Température de service : 9°


