Millesime : 2020

CHATEAU ORMES DE PEZ 2020 ROUGE

COMPAGNIE MEDOCAINE DES GRANDS CRUS

Vignobles de France Régions viticoles Bordeaux

Expression authentique de son terroir, le Chateau Ormes de Pez
est un vin harmonieux, épicé et racé. Il séduit les amateurs par
son opulence et sa rondeur. C'est un vin charnu aux tanins
puissants et a la finale suave.

Accords mets et vins

Viandes Rouges et Gibier

Détails Caractéristiques

Degrés : 145 % Terroir : Argilo-calcaire

Viticulture : Raisonnée Cépage : Cabernet Sauvignon 40% Merlot 50% Cabernet Franc 7% Petit Verdot 3%
Contenance : 0,75 L Vendange : Manuelles

Cépages : Merlot, Cabernet Sauvignon Viticulture : Raisonnée

Région : Bordeaux Elevage : 16 mois en barriques de chéne frangais (45 % bois neuf)

Packaging : Caisse bois de 6
Appellation : AOP Saint-Estéphe
Couleur : Rouge

Millesime : 2020

Domaine : Chateau Ormes de Pez

Dégustation

Robe : Grenat violacé intense

Nez : Nez caractéristique marqué par des aromes de petits fruits noirs
frais (type mare, cassis )

Bouche : Fruitée et boisée

Finale : Longue

Garde : 15 ans

Température de service : 16-18 degrés

HISTOIRE DU DOMAINE

En moins de 50 ans, la Compagnie Médocaine des Grands Crus a su se hisser en tant qu’acteur incontournable du négoce des grands crus de Bordeaux tout en
consolidant sa position dans la distribution de vins frangais et internationaux, que ce soit sur le territoire national ou a I'étranger.Nous mettons particulierement
I'accent sur les circuits de distribution traditionnels tels que la restauration, I'hotellerie, les cavistes, ainsi que sur les grossistes de qualité.
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