
Millesime : 2014

DOMAINE DE COURTEILLAC 2014 ROUGE
DOMAINES MENERET AUDY

Vignobles de France Régions viticoles Bordeaux

Vin rouge charnue et savoureux, pouvant s'accorder de toutes 

viandes et de fromages.

Merlot 70%

Cabernet Sauvignon 20%

Cabernet Franc 10%

Accords mets et vins

Viandes rouges et blanches, grillades, et fromages seront très 

bien accompagnés avec ce vin

Détails
Degrès : 13 %
Viticulture : Raisonnée
Contenance : 0,75 L
Cépages : Merlot
Région : Bordeaux
Packaging : carton de 6
Appellation : AOP Bordeaux Supérieur
Nom du Vigneron : Antoine Clement & Dominique Meneret
Couleur : Rouge
Millesime : 2014
Domaine : Domaine de Courteillac

Caractéristiques
Terroir : Sous sol argilo calcaire
Cépage : 70% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon, 10% Cabernet Franc
Vendange : Mécanique
Viticulture : Taille guyot double. Ebourgeonnage manuel selectif. Egrappage 
mécanique
Vinification : Tri automatique. Fermentation lente entre 27°C et 30°C. Macération 
post fermentaire de 15 jours. Fermentation malo-lactique partiellement en barriques.
Elevage : 50 % en barriques (1/2 d’un an, 1/2 neuves) 50 % en cuves durant 16 mois

Dégustation
Robe : Belle couleur, assez soutenue.
Nez : Fruité, aromatique et racé
Bouche : Rond et charnu, élégant et savoureux, avec un bon équilibre.
Finale : La finale est ferme et persistante, avec une note finement 
boisée
Garde : 5-8 ans
Température de service : 16° à 18°



HISTOIRE DU DOMAINE
"A l’origine, la SARL DOMAINES MENERET-AUDY a été créée en 2006 par Dominique MENERET dans le but de distribuer les vins de ses propriétés, le Domaine de 
Courteillac et les vins de L’Aventure Winery, propriété californienne dans laquelle il est associé.L’arrivée de son beau-fils, Antoine CLEMENT, en 2014, a permis de 
développer la partie « négoce » de l’activité, avec la constitution d’une gamme beaucoup plus complète, couvrant un large éventail de la production 
Bordelaise.D’excellentes conditions de stockage, un appui logistique de qualité, permettent d’assurer le meilleur service à nos clients."


