Millesime : 2016

CHARDONNAY MAGNUM 2016 BLANC

DOMAINE JUSTIN GIRARDIN

Vignobles de France Régions viticoles Bourgogne

Ce blanc de bourgogne saura ravir les papilles des amateurs, la

rondeur du chardonnay s'accordant au fruité de ce vin.

* Chardonnay 100%
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S'il se suffit a lui méme en apéritif, ce vin se dégustera aussi

accompagné de fruits de mer, de poissons et de certaines entrées

délicates.
Détails Caractéristiques
Effervescent : non Cépage : 100% Chardonnay
Degrés : 12,5 % Vendange : Manuelles
Viticulture : Raisonnée Viticulture : Raisonnée
Primeur : non Vinification : Fermentation alcoolique a basse température (10°), levures indigénes,
Bio : non les vins sont mis en f(ts en début de fermentation alcoolique pour gagner en
Contenance : 1,50 L complexité et permettre une meilleure harmonie bois-vin
Cépages : Chardonnay Elevage : 12 mois en fts

Région : Bourgogne

Packaging : carton de 6
Appellation : AOP Bourgogne
Couleur : Blanc

Millesime : 2016

Domaine : Domaine Justin Girardin

Dégustation

Robe : Dorée et brillante

Nez : Plaisant aux notes fruitées
Bouche : Rond et volumineux
Garde : 5 ans

Température de service : 8°a10°



HISTOIRE DU DOMAINE

Jusqu'a la fin du 19° siécle, la vigne ne représentait qu'une partie des activités des exploitations au méme titre que la culture ou I'élevage.Apres la crise du
phylloxéra (1880-1900) et surtout, aprés la 1ére guerre mondiale, commencent les réflexions sur les notions de terroir et de qualité commencent. La polyculture
tend a disparaitre au profit d'une culture exclusive de la vigne.Le grand pére de Justin, Jean, sera précurseur et dés la fin de la seconde guerre mondiale, il
développera son domaine sur les meilleurs terroirs de Santenay.Valérie et Jacques, les parents de Justin, continueront cet essor en élargissant le domaine sur
les appellations de Chassagne, Pommard et Savigny les Beaune.Aujourd'hui, Justin, toujours secondé par ses parents met I'accent sur une présence continue
dans les vignes pour rester au plus prés de la nature et sur une vinification également plus épurée pour une expression optimale de nos terroirs. De part ses
expériences professionnelles (en France ou a I'étranger) et de ses rencontres avec des viticulteurs passionnés, il sait ou il veut aller pour gagner en précision et
typicité. Sa vision des choses est simple : toujours se remettre en cause pour aller toujours plus loin dans la recherche d'un vin de qualité.
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