Millesime : 2020

POMMARD LE DOME 2020 ROUGE

JEAN-PHILIPPE MARCHAND

Vignobles de France Régions viticoles Bourgogne

Situé au cote de Beaune en Bourgogne. Les conditions
climatiques sont favorables a la culture de la vigne. Son
exposition est parfaite a I'Est ou au Sud-est. L'altitude est entre
280m-380m.

Accords mets et vins

viandes sauvages : gibiers braisés, ou rétis. Les pavés de boeuf,
I'agneau ou les volailles en civet apprécieront aussi la texture
ferme de ses tanins. Il apprécie aussi la compagnie des fromages

de caractére : époisses, langres, soumaintrain, comté.

Détails Caractéristiques

Degrés : 13 % Terroir : Argilo-calcaire

Viticulture : Raisonnée Cépage : 100% Pinot Noir

Contenance : 0,75 L Vendange : Manuelle

Cépages : Pinot noir Vinification : En cuve ouverte. Macération a froid de 5 jours
Région : Bourgogne Elevage : 100% fats de chéne

Packaging : carton de 6

Appellation : AOP Pommard

Nom du Vigneron : Jean-Philippe Marchand
Couleur : Rouge

Millesime : 2020

Domaine : Jean-Philippe Marchand

Dégustation

Robe : Rouge profond, rubis pourpre foncé

Nez : Mdre, myrtille ou encore de groseille, de cerise, prune mre.
Bouche : Ronde, structure délicate et affirmée

Finale : Tannique et charnu

Garde : 10-15 ans

Température de service : 16°C-17°C

HISTOIRE DU DOMAINE

Le Domaine Marchand existe a Morey-Saint-Denis depuis sept générations. En 1893, il s'agrandit par I'acquisition d'une ancienne maison de vigneron située au
ceceur de Gevrey-Chambertin. Le batiment actuel date du début du 18e siécle et f(it érigé sur une cave ou les vins s'épanouissent.
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